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Propozycja menu I

Staropolskie przywitanie chlebem i solg
Aperitif:
Toast lampkq wina musujgcego
Przyktadowe dania :
Zupa:

Bulion po krolewsku

Danie gtowne:
Duet mies pieczonych(schab i rolada drobiowa) podany na puree
marchewkowym

Z sosem pieczeniowym, ziemniakami oraz zestawem surowek

Zestaw 3 Suréowek:
Marchewka z jabtkiem, Satatka 7 buraczkow, Surowka wielowarzywna

Kolacja I:
Roladka drobiowa nadziewana nadziewana pieczarkami podana

Z Zlemniaczang grating, sosem ziotowo-serowym oraz satatkq wiosenng

Kolacja 11:
Gulasz wieprzowy Szefa Kuchni- pieczywo

Kolacja I1I:
Barszcz czerwony z kapusniakiem

Zakqski zimne:
Potmisek wedlin i serow 10 dkg/os
Galaretka drobiowa 50%
Roladki 7 tososia wedzonego z serkiem ziofowym 50%
Sled? na satatce owocowo-warzywnej 50%
Schab po warszawsku w galarecie 50%
Stripsy z kurczaka z dipem czosnkowym 100%
3 satatki: pomidory 7 mozzarellg, satatka pieczarkowa, satatka gyros

Pieczywo

Napoje zimne i gorgce:
kawa, herbata, soki owocowe, Tymbark, Pepsi ,
woda mineralna - wg potrzeb
Owoce
25 dkg/os

ﬁt
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Cena: 200 zt/os




Propozycja menu Il

Staropolskie przywitanie chlebem i solg
Aperitif:
Toast lampkq wina musujgcego
Przykladowe dania :
Zupa:

Bulion po krélewsku

Danie gtowne:
Duet migs pieczonych(schab i rolada drobiowa) podany na puree
marchewkowym z sosem pieczeniowym, ziemniakami

oraz zestawem surowek

Zestaw 3 Surowek:

Marchewka z jabtkiem, Satatka 7z buraczkow, Surowka wielowarzywna

Kolacja I:
Roladka drobiowa nadziewana nadziewana pieczarkami podana z

ziemniaczang grating, sosem ziotowo-serowym oraz satatkq wiosenng

Kolacja 1I:
Poledwiczka nadziewana kurkami podana z sosem mysliwskim,

kluskami $lgskimi oraz satatkq z czerwonej kapusty

Kolacja I1I:
Barszcz czerwony z kapusniakiem

Zakqski zimne:
Potmisek wedlin i serow 10 dkg/os
Galaretka drobiowa 50%
Roladki z tososia wedzonego z serkiem ziotowym 50%
Sled? na satatce owocowo-warzywnej 50%
Schab po warszawsku w galarecie 50%
Stripsy z kurczaka z dipem czosnkowym 100%
3 satatki: pomidory z mozzarellg, satatka pieczarkowa, satatka gyros

Pieczywo

Napoje zimne i gorgce:
kawa, herbata, soki owocowe, Tymbark, Pepsi ,
woda mineralna - wg potrzeb
Owoce
25 dkg/os

@

Cena: 210 zt/os




Propozycja menu I11

Staropolskie przywitanie chlebem i solg
Aperitif:
Toast lampkq wina musujgcego
Przyktadowe dania :
Zupa:
Bulion po krolewsku

Danie gtowne:
Duet mies pieczonych(schab i rolada drobiowa) podany na puree
marchewkowym
Z sosem pieczeniowym, ziemniakami oraz zestawem suréwek
Zestaw 3 Surowek:

Marchewka 7 jabtkiem, Satatka 7z buraczkow, Surowka wielowarzywna

Deser:

Aksamitna Panna Cotta z musem truskawkowym

Kolacja I:
Roladka drobiowa nadziewana nadziewana pieczarkami podana z
ziemniaczang grating, sosem ziotowo-serowym oraz satatkq wiosenng

Kolacja 11:
Poledwiczka nadziewana kurkami podana z sosem mysliwskim,
kluskami slgskimi oraz satatkq z czerwonej kapusty

Kolacja I11:

Barszcz czerwony z kapuSniakiem

Zakqski zimne:
Potmisek wedlin i serow 10 dkg/os
Galaretka drobiowa 50%
Roladki z tososia wedzonego z serkiem ziotowym 50%
Sled? na satatce owocowo-warzywnej 50%
Schab po warszawsku w galarecie 50%
Stripsy z kurczaka z dipem czosnkowym 100%
3 satatki: pomidory z mozzarellg, satatka pieczarkowa, satatka gyros

Pieczywo

Napoje zimne i gorqgce:
kawa, herbata, soki owocowe, Tymbark, Pepsi ,
woda mineralna - wg potrzeb
Owoce
25 dkg/os

@

Cena: 220 zt/os




@ Szanowni Pafistwo istnieje mozliwo$é
ztozenia dodatkowych zamowien:

(podane ceny dodatkowych zamowien mogq ulec zmianie)

@ 1) Zestaw ciast weselnych - Ciasto 2,5 szt/ os, ciasteczka kruche
10dkg/ os, tort weselny, szyszka jedna na pare - cena wg
indywidualnych zaméwien
(w zaleznosci od wielkoSci szyszki oraz wyglgdu i wielkosci torta)

2) Stot ,,Chlopskie jadto” 17 zt/os plyta zimna (dla min 100 os )
¢ udziec w catosci z kosScig
kietbasa wiejska, poledwiczka wedzona, kabanosy, boczek pieczony,
pasztet, golonka w galarecie, zajqc, szynka wedzona
ogorek kwaszony, grzybki marynowane, sled? z cebulkq
sos chrzanowy, smalec ze skwarkami, chleb wiejski, twarozek z
cebulkg
Przekgski gorgce:
bigos podkarpacki 9 zt/porcja
Zurek rzeszowski 9 zt/porcja
kaszanka z rusztu z cebulkq 7 zt/porcja
szasztyk wieprzowy 12 zt/porcja
pierogi ruskie, z kapustq porcja 10szt - 1674

3) Piwo - beczka 30 litrow — 400z

4) Udziec wieprzowy— na ciepto, krojony przez kucharza, podawany
z sosem chrzanowym, meksykariskim i z satatkq greckq —16zt/os

5) Przystawka serwowana przed obiadem — 15zt/os np.:

Pflatki z poledwiczki wieprzowej z dipem jabtkowo-chrzanowym,
lekka satatka

Medaliony z kurczaka, sos francuski, Swieze owoce

Pomidory z mozzarellg, rukola, pesto bazyliowe

@ 6) Fontanna czekoladowa dla 100 -150 oséb - 1200zt
(w tym owoce, ciasteczka, pianki, czekolada 7 kg)
dla 150 -250 osob - 1800 zt

@ 7) Ustuga dodatkowego podswietlenia sali weselnej
reflektorami RGB: 400 - 700 71

‘0“ 8) WypoZzyczenie napisu ,,LOVE”- 300zt — 400zt

= 9) Mozliwo$é wynajecia podtalerzy oraz innych akcesoriow
§ U dekoracyjnych — ceny wg indywidualnych zamoéwien

s 0% 10) Cooler z lodem na wodke 30zt/szt




Informacje organizacyjne:

e Podstawowy wystroj oraz obstuga kelnerska w cenie!

e Nie pobieramy oplaty korkowej za wodke!

e Dla nowozericow pokdj w cenie wesela!

e Pokoje hotelowe do 20% rabatu od cennika obowiqzujgcego w danym
okresie, ok. 90zt od osoby w pokojach 2,3 osobowych ze Sniadaniem

e Dzieci od 3 do 10 lat platne 50% ceny

e Ustalanie menu najpozniej 2 tygodnie przed weselem, zwykle I miesigc
przed weselem

e Ostateczna liczba gosci wg ktorej rozliczamy bez wzgledu na frekwencje
na weselu- 7 dni przed weselem

e Przy dostarczeniu wltasnego ciasta i tortu - optata za serwis 200-300 zt

e Przy dostawie wlasnego ciasta nalezy przedstawic¢ dowéd zakupu z

cukierni

e Przy dostarczeniu wtasnego wina, whisky itp. optata za serwis
dodatkowego szkta na osobnym stole 100-300z¢
® Po zakoriczeniu przyjecia weselnego, pozostate jedzenie wydawane jest

do pojemnikow dostarczonych przez klienta

e Warunki rezerwacji:
Podpisanie umowy oraz uiszczenie optaty za rezerwacje sali 2000PLN* / nie

podlega zwrotowi w razie rezygnacji z wynajecia sali/*

Zapraszamy !

egﬁﬁi

Hotel Villa Riviera®**
Al. Sikorskiego 118, 35-304 Rzeszow
hotel@villariviera.pl, tel. 17 22 91 346, 17 85 75 850




